
［成果の内容・特徴］

①原料のミネラル成分は、ワインへ加工した場合も同等に保持されている。また、よもぎ

ワインは、ぶどう酒よりも鉄及びカリウム含量が高い（表１）。

②よもぎ搾汁液及びよもぎワインの非透析画分には、発ガン物質Ｔｒｐ－Ｐ－２に対する

抗変異原活性がある。この活性は変異誘起性の異なる２種類のサルモネラ菌に認められる

が、ワインに加工した場合はTA100（塩基対置換型）において活性がやや低下する傾向があ

る（表２）。

③発酵の進行に伴い、非透析画分量は減少する。活性炭処理した場合は飲み易いタイプの

ワインとなるが、非透析画分量は大きく減少する（表１）。

④原酒80％に活性炭処理酒を20％配合することにより、よもぎの特徴を有する噌好性の高

いワインが得られる（表３）。

［成果の活用面・留意点］

①青果物の機能性研究の基礎資料とする。

②よもぎワインを製品化する場合の基礎資料とする。

③ワインの醸造には酒造免許が必要である。
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［背景・ねらい］

よもぎワイン醸造過程における内容成分の変化について明らかにし、機能性を有する加

工食品を製造する場合の基礎資料とする。また、噌好性の高いよもぎワインにするために、

原酒と活性炭処理したワインの配合割合について明らかにする。
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よもぎワインの機能性と噌好性の向上

〔要約〕よｷうぎを発酵処理、活性炭処理しても

原料と同等のミネラルを含む。よもぎはＴｒｐ

ミネラル成分に影響はなく、加工後も

－Ｐ－２に対する抗変異原活性があり

ワインへ加工した場合も活性は保持されている。原酒80％に活性炭処理したワインを

20％混合することにより、噌好性の高いよもぎワインとなる。
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[具体的データ］

表１発酵に伴う成分変化（平成５年）
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ミネラル（唾%）ｱﾙｺー ﾙ

（%）

ﾎ゚ ﾘﾌｴﾉー ﾙ褐色度非透析画分量

（唾%）（0.,.440）（g/１０００血､）
発酵液の種類

His+数抗変異原活性

(cfu/plate）（%）

FｅＣａＫＨｇ

His+数抗変異原活性

(cfu/plate）（%）

原料搾汁液

よもぎワイン

〃(活性炭処理）

ﾌ゙ﾄ゙ｳ酒(赤）

０
６
９
Ｊ

●
●
●
－

０
０
０
く

１
１

1．４２

１．６８

１．４８

０．５５

2.35

2.36

2.40

8.5

227

238

247

８８

５．２０

５．５０

５．６２

(-）

19.7

16.2

２．９

（-）

1.730

0.566

0.008

（-）

１．６８

０．８６

０．０８

（-）

表３よもぎワインの混合割合と官能評価（平成５年）

注）①ﾌ゙ ﾄ゙ ｳ酒：四訂食品成分表より引用、（-)は記載なし

表２Ｓajmロ､e〃ａ奴phimuriumTA100及びTA98に対する抗変異原活性（平成５年）

注）①TA100：塩基対置換型、TA98：フレームシフト型
②+ｺﾝﾄﾛーﾙ：検体無添加、－ｺﾝﾄﾛーﾙ：検体及びTrかP-2無添加

TA100 TA98

注）①官能評価；◎：優、○：良、△：可、×：不可
②パネラー；９名

[その他］
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